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nota de la editora

Shirley Ugalde
shirley.ugalde@eka.net

Mas sanos, mas felices
y mas productivos

ecientemente escuché un andlisis del profesor Steven Poelmans, de
RIdESE Insigth, en el cual habla sobre la relacién entre el trabajo y la salud
el empleado. Explica cémo muchos de los problemas de salud, desde
migrafias, gastritis, infecciones, hasta infartos, pueden evitarse si se logra un
equilibrio laboral. En este sentido, el salario tiene una relacién neutral con la
salud, pues los estudios analizados no demuestran que un buen salario garan-
tice un mejor estado de salud, claro que hace la salvedad que a mejor salario,
mejor pdliza.
Lo que sf estd directamente involucrado con el bienestar es el entorno labo-
ral, y sobre todo el encontrar un sentido a las funciones que se desempefian,
ambas, a mi parecer son responsabilidades compartidas, tanto por el emplea-
do como por parte del empleador, y es que procurar un entorno agradable
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FOODSERVICE

Rendimiento, ahorro y sabor se mezclan en |,

Nuevas bases en polvo para chantilly, crema
pastelera, Iustrg de vainillay trfg leches.

i

es dificil si una de las partes estd indispuesta.

En cuanto al sentido, el profesor Poelmans cita un cldsico ejemplo que es el
del encargado de limpieza de la NASA, a quién cuando se le pregunta jqué
estd haciendo?! responde, “ayudando a lanzar un cohete al espacio”.

(Cudl serfa la respuesta del encargado de limpieza de su restaurante, o del que
corta el césped en su hotel? ;Consideran ellos que estan ayudando al objetivo

Hdgase amigo de
Apetito en:

final de su organizacién? Si no es asi, es momento de revisar con detalle el fachDOk
trabajo del departamento de recursos humanos. Claro, si no hay departamen-
to, entonces empecemos por ahi: no se puede esperar que los empleados (Apetito Costa Rica)

tengan excelente motivacién, buena actitud al trabajo, si la organizacién no lo

considera prioritario. .

Si se quiere ver desde el punto de vista prdctico, el administrar el recurso

humano de forma eficiente, para desarrollar al maximo su potencial, traerd petlto
consecuenc I as pOS itivaS. La revista para hoteles y restaurantes

Tener empleados satisfe-

ChOS, motivados con su Tel.. 2231-6722 Fax: 2296-1876
Apartado | [406-1000

San José, Costa Rica

1, g}
¢ PE} . ,-?‘;?/?’i trabajo, y conscientes de
PI::.E-"EH — que la forma en que reali-
zan sus funciones, afecta
positiva 0 negativamente a

la empresa, tendrd como ,
consecuencia  personas

mds sanas, Menos ausen- Suscrl base
tismo laboral y mayor pro- ratls
ductividad, una buena g

razén para promover el Ingrese sus datos en

bienestar en sus emplea- www.apetitoenlinea.com & . :

dos. ldmenos al Tel: 2231-6722 ext|52 Tol.: (506) 2509-2000 fax: (506) 22300147 .
De Firestone, 1 km Oeste; La Ribera de Belén, Heredia. Apdo.: 54-3006 Costa Rica
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Ademas le ofrecemos los convenientes dispensadores para
crema de chantilly BESTWHIP Inc. que le brindan higiene y
comodidad en cada aplicacion.

Contigzwo a Hiladeria Pog's, San Rafel % Escazl-Costa Rica
Tel. 2289-5750 = Fax: 2289-3296
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Karl Hempel
karl.hempel@eka.net

Descanso

Son las |'1:00 p.m. cuando llegamos al
Hotel, después de un dia de gira y
trabajo agotador.

Llego al hotel casado y con una
expectativa,descansar.

Encuentro un espacio para mi carro
en el parqueo del hotel. Bajo una leve
lluvia bajo maletas y me dirijo a la
recepcion.

El encargado atiende diligentemente,
me entrega la llave e indica el camino.
Sin contratiempos llego a mi habita-
cidn, la luz enciende y el agua corre,
vamos bien.

Enciendo TV para oir alguna noticia
esos Ultimos minutos del dia mientras
me preparo para dormir.

Ah., las sdbanas frescas, la almohada
cdmoda Y el suefio llega con aprecio
del silencio y la seguridad que me
ofrecen como huésped.

Al dfa siguiente, otra vez con energfa
a tomar los retos del dfa.

Que disfruten de esta edicidn vy
como siempre quedo a la espera de
sus recomendaciones.

Karl Hempel
P.S. Por favor envienme 2 cosas que
debamos mejorar de la revista y 2

que hayamos hecho bien a karl@
ekaconsultores.com
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Concurso culinario en Monteverde

El ahorro y 1aimagen es facil con TORK

«Universal

Aremim o

Tork Premium
Facial tipo cubo
* Facial ultra suave

Cwne napkin. Fvery time.

» Sisterna de mesa para
servilleta interdoblada

» Mejora la higiene

® | as servillelas salen una auna

* Capacidad de 200 senvlletas

* Puede colocar publicidad de su negocio

‘ffi‘ #3  Servilletas Dinner

Tork Advanced & e ciia Kaikiad
Papel Jumbo Roll Mini At
* Para uso en sistema dispensador Universal hoja sencilla
# Sisterna T2 Mini, con freno que = Hecho de 100% de fibra reciclada

ayuda a controlar el consumo = Ofrece beneficios para
* Hoja doble, para mayor suavidad &l medio ambiente

* Fabricado en fibra 100% reciclada = Envimonmiental Choice "Ecologo” Certificado

2010 Nuevo Aiio / Nuevas noticias de TORK... JA)

Para comentanos y pregunias llamar a2 Costa Rica: B00-737-8424 - Nicaragua: (505) 2552-2086 - Honduras: (504) 234-1598 & 551-2410
El Salvadar: (503) 2525-1111 » Gualemnala: (502) 2353-1155 = Panama: (507) 236-3333 o 304-4272 SCA
www. scacentroamenica.com + infotofcoentrommanca@sca com




Cartas

Circulan la revista

Por este medio les solicito eliminar la suscripcién que se
encuentra a nombre de Kattia Rojas y Ana Jensy Meza.
Lo anterior, debido a que nuestra Gerente General reci-
be la misma y de ahi nos informamos nosotros.
Muchisimas gracias.

Ana Meza

Cultura del vino

Yo estuve los dos dias en la expovino y en sintesis me
parecié excelente la organizacién, el orden, la calidad,
eficacia y eficiencia del evento.

Ademds querfa expresar mi alegria por brindarme tan
valiosa oportunidad de mejorar mi experiecia en la cultu-
ra del vino.

Gracias de verdad a usted Milagro (Obando, ejecutiva del
evento) y al equipo de trabajo de Expovino.

Espero con ansias la Expovino 2010.

[van Quesada

'WARING

COMMERCIAL

Distribuido por:

JOP

Tels. (506) 2215-3545
(506) 2213-7624
jopcocr@racsa.co.cr
www jopco.net
Guachipelin, Escazu
- www.waringproducts.com

Articulon pars hoteles y rmstaurontes
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Pequefios gigantes

La Red Nacional de Pequefios Hoteles de Costa Rica y
el Instituto Costarricense de Turismo, realizaron la | Feria
de la Hospitalidad Costarricense, en noviembre pasado.
Durante el evento miembros de la red de pequefios
hoteles, tuvieron oportunidad de presentar sus ofertas a
mayoristas de viajes, ademds algunos proveedores del
sector ofrecieron productos y servicios, desde aguas
personalizadas, productos de limpieza, y servicios de
capacitacion, entre otros.

En Costa Rica los pequefios hoteles representan mas del
80% de la oferta, con hospedajes que van desde las cinco
habitaciones.

Orieta M. Araya, Directora Ejecutiva de la Red de
Pequeiios Hoteles de Costa Rica, y Jane Lemarie,
Vicepresidenta de la Asociacién de Pequefios Hoteles de
Centroamérica, se manifestaron satisfechas con los resul-
tados de la feria.

Nuevo producto

La Mostaza de Dijon Fallot en varias presentaciones es el
nuevo producto distribuido en exclusiva por Alpiste.
Aunque las palabras Dijon y Mostaza siempre han ido de
la mano, en realidad, la frase “mostaza de Dijon” se refie-
re a un estilo especifico de mostaza, suave y fuerte. Las
presentaciones disponibles son: Mostaza a la miel y vina-
gre balsdmico, Mostaza de Cassis de Dijon, Mostaza de
Dijon:, ésta tolera sin problemas el uso en preparaciones
calientes y Mostaza en Granos.

Para mas detalles o pedidos, puede llamar al:
2215-3300 de Alpiste.

Linea Institucional hoGeles | restauranGes

wwuw.yamuni.com
Yamuni Mayoreo Tel. 2255-2066
De Mc Donalds Jabana 200 mtr. al este

4_--""‘-/

Detolles de la buena mesa

Lo tronsparencia perfecta del cristal,

lo fineza de la porcelana,

la resistencia y brillo del acero inoxidable...
Caodo detalle es parte

de la verdadera experiencia culinario.,

yamuni Mayoreo

Ty corona Uﬁg!ﬁm.
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EQUIPOS

Nniero

Hiirea

Fundada en 1946

SOLUCIONES INTELIGENTES
PARA POTENCIAR SU NEGOCIO

Equipos para
Hoteleria'y
Restaurante

Sabemos que...

El sabor, la textura,
el aromay la
presentacion de las
mas deliciosas
comidas dependen
del conocimiento y
la maestria del chef

S

Equipos para
Lavanderia y
Dry Cleaning

Le ofrecemos
nuestra linea
completa de equipo
de lavanderia de
primera calidad
para todas sus
necesidades que le
permitiran lograr
altos niveles de
calidad en el
lavado, secado y
aplanchado, con
alta eficiencia
energética.

Técnica y Repuestos

][ > Departamento de Asistencia
Servicio@equiposnisto.com / repuestos@equiposnieto.com

y Diseno Alimentario
Proyectos@equiposnieto.com
En EQUIPOS NIETO nos especializamos en brindarle a ustedes
todo el equipo y accesorios que requiere en su operacion.

Con més de 63 afios de experiencia y mds clientes satisfechos a nivel
nacional e intemacional, EQUIPOS NIETO es la solucidn inteligente para potenciar su negocio

Tel: (506) 2222-6555

Departamento de Consultoria mﬁ

ventas@equiposnieto.com

www.equiposnieto.com

Fax: (506) 2257-0570  Bario Amén 100 mts. Oeste del INVU
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HPG International
en Costa Rica

El fuerte desarrollo hotelero e inmobiliario que experi-
menta Costa Rica, motivé a HPG International a visitar el
pais, y ofrecer sus servicios. Se trata de una agencia de
proveeduria para la industria hotelera, con mds de 20
afios de experiencia, con operaciones en todo el mundo,
con capacidad de obtener todo tipo de equipamiento
para hoteles y proyectos, a precios que se ajustan al
presupuesto.

Para Tarlene Davis, Directora de Proyectos para
Latinoamérica, la empresa tiene dos ventajas competiti-
vas muy importantes, “somos comprometidos en respe-
tar las fechas de entrega, si decimos que estard listo en
una fecha asf serd, y somos una agencia de proveeduria
global, con capacidad de conseguir los productos en
cualquier parte del mundo, eso nos permite ajustarmos-
con flexibilidad al presupuesto del cliente, no tenemos
limites”.

Tarlene Davis visitd recientemente el pafs, y aprovechd
para reunirse con varios representantes de hoteles y
proyectos, y comentd que existe mucho potencial en
Costa Rica y en el momento que sea necesario HPG
International abrird oficinas en el pafs.

Edgar Marin, Gerente de Proyectos y Tarlene Davis,
Directora de Proyectos para Latinoamérica de HPG
International, LLC, durante su visita en Costa Rica,
comentaron que la empresa tiene representantes en cada
continente, con personal local en los paises donde se
desarrollan proyectos, y a corto plazo visualizan contar
con su representante en Costa Rica.

El correo electrénico para contactarla es
tarlene.davis@hpgimail.com, Cel: 415-786-8981. Para mas
detalles puede visitar la pagina www.hpginternational.com

DELE A SUS CLIENTES LA PROTECCION
Y EL CUIDADO QUE SE MERECEN

PROFESSIONAL®

NUEVOS PANUELOS DESECHABLES
KLEENEX® POCKET TRIPLE HOJA

El confort , la elegancia, la resistencia y la suavidad
de los nuevos KLEENEX® Pocket hacen sentir al
huésped como en su casa, punto fundamental para
que regrese a su praxima estadia. Es el producto ideal
para hoteles, clinicas, hospitales y oficinas en todo el

mundo.,

www.kcprofessional.com
Guatemala: (502) 2412-3700; El Salvador; (503) 2319-4551; Honduras: (504) 574-8966
Nicaragua: {505) 2276-8770; Costa Rica: (506/298-3183; Panamé: (507) 366-1720




Mozzarella Coco cubierto con Servilleta compacta
Fresca Chocolate Britt coniletss compacas, sl ene avo irego g v | g }

. ] Toww Haivime
servilleta estard lista para usar.

aperitivoe

]

Con el fin de obtener un producto de mds fdcil manejo | El nuevo producto de Café Britt elaborado con trozos de Distribuye: Good Life - Guam

y conservacion, el mercado norteamericano adaptd la | coco, endulzados en su punto y bafiados en cremoso Teléfono: 8836 7070 - 2670-2289 - e R I-r
receta del queso mozzarella, y en su mayorfa, éstas son | chocolate oscuro, que refleja el cdlido sabor caribefio, un % >

las versiones disponibles en el mercado. perfecto regalo al paladar, para disfrutar en cada bocado g

Ahora Monteverde pone a disposicién la version original | las delicias del trdpico.

del queso mozzarella, tal y como se hace en ltalia, se trata | Disponible en presentacién: doy pack de 170 gramos y
de Mozzarella Fresca, el queso mds bajo en grasa del | pirdmides de 28 gramos.

mercado, con solo 2% de grasa, muy utilizado en rece- | Para informacion:

tas como ensaladas. ventas@cafebritt.com

Distribuye: Corporacion Monteverde Tel: 2277-1620

Teléfono: (506) 2589 5858

-
e et angr AT

Pongale su firma

Un detalle para reforzar la marca de su hotel, restau-
rante o cafeteria, es imprimir el sello personal en la
vajilla. Yamuni Mayoreo cuenta con este servicio en las
vajillas Corona. Segin comenté Diana Rodriguez,
gerente de ventas de Yamuni Mayoreo, este tipo de
encargos se realizan con un minimo de 300 piezas
surtidas en el pedido inicial, con la posibilidad de repo-
ner la cantidad de piezas que se requiera.

Rodrfguez agregd que son varios los lugares que han
optado por la personalizacion de la vajilla, como es el
caso de McCafé, la Clinica Biblica, el hospital Cima, el
hotel Parador, entre otros.

Si desea mas detalles sobre este y otros servi-
cios de Yamuni Mayoreo puede contactarlos
al teléfono: 2255 2056.

o 1 e EI'.|

SERVICIO

La ingenieria al

LIPIEZA EN HOTELES Y RESTAURANTES servicio de la
panificacion.

sorzado por BRI Tel:(506) 2221-8021  Fax: (506) 2221-8411 , ;
e S Email: hdicte@racsa.co.cr Homo Rotativo para pan y pasteleria

Garantia con un amplio repaldo patrimonial

Costa Rica: 506-2241.2121  El Salvador: 503.2510.1600 ¢ Guatemala: 502.2  Honduras: 504.556.6848
f— — Nicaragua: 505.240.1 © Panama: 507.261.660% — |
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m r— Sistemas de Extraccion, Urnas para Calientes y Frios,
\ a’ 0 Camaras de Refrigeracion, Cocinas y Hornos, Bafio

REFRIGERACION Y GAS Maria, Freidores, Planchas, Parrillas, Mesas Frias, Mesas

de trabajo, Fregaderos Industriales.

Le fabricamos o importamos el equipo Tenemos a su disposicién la Mejor
que satisface sus necesidades.

Calidad en ”my la garantia de 1 afio por

cada uno de nuestros equipos.
— ! ; ﬂ ii ——

waguilar@equiposgala.com Tels. (506) 2227-2818 / 8834-6261 Fax. 2227-2848 San Sebastian contiguo a Multifrio
www.equiposgala.com

Todo -

=}
zNegocio
: en la 1
G instalaciones alrededor

- = palma I = & SISTEMAS del mundo, reduciendo
»n costos y mejorando el
> D "-s."“!\:'.’/" servicio en restaurantes.

Tel: (506) 2290-1970

POS Software

AMIGABLE, ACCESIBLE

Y COMPLETO
! Con mas de 40.000

= '!: -

iy Ly

ventas@sygsistemas.com o www.sygsistemas.com

El manantial de San Pellegrino

Son muchas las diferencias entre el agua purificada
y el agua mineral de manantial. Esta segunda no
solo se distingue por el sabor y la sensacién que
deja en boca, sino también por sus beneficios en la
salud.
Segln comentd Luca Cafasso, Gerente Comercial
de San Pellegrino para Latinoamérica, el agua mine-
ral de manantial, contiene caracteristicas Unicas que
son distintivas de su lugar de origen, “como el
terroir de un vino”. A diferencia del agua del tubo
que es purificada y tratada, el agua mineral debe
extraerse en el mismo lugar donde se origina, man-
teniendo su sabor original. Cafasso comentd que
esta caracterfstica de envasado mayores costos de
produccién que por lo general se reflejan en el  Luca Cafasso, Gerente Comercial de San Pellegrino para
precio, no obstante Cafasso se mostrd sorprendi-  Latinoamérica, “los restaurantes y hoteles que se preocupan
do, porque los precios de agua purificada en el por ofrecer calidad, deben poner atencién al tipo de agua que
mercado costarricense son muy similares al agua .

ocupa el centro de sus mesas, el agua tiene un rol de prepara-

mineral que él representa. “La diferencia en precios 51 del palad d id d de vi
es muy baja, en comparacién con la calidad que Clon del paladar entre cada comida y entre cada copa de vino,

ofrece la marca San Pellegrino”. En Costa Rica, el de ahi la importancia que sea un agua que permita limpiar y
agua San Pellegrino es distribuida por Alpiste Ltda. ~ preparar el paladar para recibir cada nuevo sabor”.

Oportunidades de capacitacion

Si la escasa oferta de cursos, o la poca disponibilidad de horarios, que con-
cuerden con los de sus empleados, han sido los perfectos inconvenientes
para seguir evitando el tema la capacitacion, este es el momento de replan-
tearse una estrategia para fortalecer las diferentes dreas en las que su perso-
nal necesita capacitacion.

En Costa Rica existen varias empresas que ofrecen servicios de capacitacion
para el sector de hoteles y restaurantes, como es el caso de la empresa =4
Sistemas de Gestion en Alimentos, “SGA”, conformada por profesionales en .
tecnologfa de alimentos, ingenieros quimicos, nutricionistas, entre otros, que . §7x °
ofrecen servicios de capacitacién que segin comentd su gerente, Moisés
Badilla, se ajustan a las necesidades de cada empresa. “ofrecemos capacita-
ciones ajustables al nivel que cada empresa requiere, con una disponibilidad T
de horario que permite programar las capacitaciones inclusive los fines de ;
semana, en cualquier parte del pais”. o i i
Badilla comentd que el curso de Manipulacién de Alimentos que SGA impar- o i <
te, estd avalado por el Ministerio de Salud, y que han impartido satisfactoria- =
mente este curso a mds de 235 empresas.

Ademds de las capacitaciones, SGA realiza inspecciones en Buenas Practicas a
de Manufactura, Auditorias, revisién de drea de cocina, restaurantes, menus, & 4
etiquetas de alimentos, etiquetas nutricionales, disefio de sistemas de traza- 5' -
bilidad de los alimentos con muestreos y andlisis fisicos, quimicos y microbio- ¥ *
|6gicos, inscripcion de alimentos en el Ministerio de Salud, entre otros servi-
cios. Para mas detalles puede contactarlos al teléfono 8839 7223,
o al correo: info@sgacr.com.

POSTRES PARA CADENAS DE HOTELES Y RESTAURANTES:

= . Ofrecemos:
ELIP =STEES - Desarrollo de postres para restaurantes
5 o - Exclusividad y confidencialidad
= : - Rellenos, toppings para postres
- Acompaiiamientos para ensaladas (Croutones, Aderezos y otros)

- r® -

S v
2 ."_s
»

228-4804

</
SN
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oluciones ce colljeeinlEhe
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equipos estdn disenados para
ar los problemas que le quitan
tanto tiempo a su dia.

ql_imenios JACocinaldReffigeracion
@ alozas.&"Limpieza /alavanderiay/AMenaje

KETH &
RAMIREZ

RAMIREZ

industrial

simplificando su frabajo
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Sabor, frescura y variedad

A.D.L. PI‘OC].L.ICtOS del mar con
5 ¢ 6‘ 044 | 1a calidad y el servicio

ﬂ
—

que hacen la diferencia.

Tels: 2228-1898 » 2664-3852
e Fax: 2289-2674
www.adlseafoods.com

TECNOLOGIA MUNDIAL CON TALENTO LOCAL o

* EQUIPOS EN FRID
*» EQUIPOS DE CALOR
* REPUESTOS

Sucursal San José  Fabrica en Santa Ana 2 SOPORTE TECNICO

Ave 10, 100 mis este de la

Sucursal Santa Ana

Dranil de Sarta Ana aLaC Pipdades de Sama Ana www.mfﬁgemclunnmaga.num
Teléboro: (308) 2203-2181 Teléfono: |304] 2248-2505 Tedilono: (500) Z202-8000 ¥ f
Fax- 300} 22030408 Fax: {$00] 2135855 Fax: (308] 22837770 info@refrigeracionomega.com
Favilagiradrig L COm paThadF e brig gacom infodirednigerscionomega com

Gl | 2 Edicion del Show
de Alimentos y Bebidas de las Américas

Por segundo Afo la Revista Apetito participd en la feria, aqui algunos de nuestros visitantes al stand

Gilberth Moya, gerente general y Sonia Valverde, Karol Hidalgo, Marta ErigkAItamirgno, Gerente de Marcas
Carmen Solano, gerente financiera Bustamante y Giselle Valverde, de Senior, Unidad Estratégica de

de Agroverduras. Valverde y Asociados. Refrescos, Elizabeth Davila Gerente
Tel: 25521072, de Marca Kerns Guatemala, y Karla

Banegas, Gerente de Marca Kerns

Email: agroverduras@ice.co.cr
Costa Rica, de Florida Bebidas.

Lucia Gutiérrez y Marcela Vargas Mario Sinchez y Alejandro Acosta Marco Vinicio Mata, Gerente
Casafont, Trademarketing La Florida  propietario del Restaurante Tres General, y Flory Arroyo, gerente de
Bebidas. Hermanas. mercadeo, de Contratos Fruteros.

Patricia Bolafios, gerente de compras  Carmen Sabori, Pablo Cobo de

ofreciendo su linea Lindsay. de Mayca Foodservice. Frusade.

SIROPES GOURMET « GLACES - TOPPINGS - SUMINISTROS PARA MAQUINAS VENDING -BEBIDAS EN POLVO - RELLENOS PARA PANADERIA

Productos para panaderia, cafeterfas, restaurantes y hoteles

Tels.: (506) 2234-9821 « (506) 2234-9558 - Fax: (506) 2225-7873 www.masterpac-cr.com - www.lastorrescr.com

Lideres en distribucion de Productos Orientales

Especiales para la cocina: china, japonesa y demas paises orientales,
con una cobertura en hoteles, restaurantes y supermercados en todo el pais.

‘"cmn Marcas y disefios Registrados.

Importador y Dist. Exclusivo para CR por Ancyfer S.A.
KB E T

Productos Orientales

© Marca :Whit Rabbit (Caramelos chino) ¢ Marca : Butterfly (Te verde y Jazmin)
o Marca: Chy Fu(Salsa, Fideos y Té) © Marca : Ocho Ocho (Confituras)

Importador y Dist. Exclusivo para CR por Ancyfer S.A.
Lee Kum Kee (USA) Inc. (Salsa Ostion y Salsa China)

ADVERTENGIA:Nos resérvanos el DERECHO LEGAL de propiedad intelectual de nuestras marcas registradas pero en caso
de violacion a este derecho se plicaran los articulos respectivos de acuerdo a la ley lo indique.
No garantizamos el consumo de productos no registrados o copias a la venta en el mercado.

Cualquier consulta puede llamar al 2256-8106 de servicio al Cliente.

www.ancyfer.com
TEL: (506) 2256-8106 / 2223-3082, FAX: 2256 5840 * Avs. 10-12, calle 11, SAN JOSE CR. ¢ E-Mail: chikfung@racsa.co.cr
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gxpoemplep

nlace entre empresas y talentos

9,10y 11 abril 2010

Hotel Barceld San José Palacio

ExpoEmpleo, la mejor feria de reclutamiento en Costa Rica donde
las Empresas expositoras tienen la oportunidad de entrevistar a
una audiencia diversa de empleados potenciales y mejorar su

imagen exponiendo sus ventajas como un excelente empleador.

eXpo. | www.expoempleo.net
. . Organizan:

Para més informacion:

Katherine Thomas _I-mmﬂbn. m

Tel: (506) 2231-6722, ext.147

I )
(S

b Ril 2T

Gihan Khangi y David Barboza de

Productos Verdes.

Warner Varela, William Vega de Distri.  lleana Ramirez, del Departamento de

Universal de Alimentos, lleana Ramirez

Agricultura de la Embajada de Estados

Jose Antonio Pinto, Milena Berrocal y
Sandra Malavassi, estudiantes de

Carlos Francisco Echeverria, Director  Verénica Ozaeta de US Dairy Export
de Proyectos de la Universidad del Council.

del Dep. de Agricultura de la Embajada  Unidos en Costa Rica, con Jelena gatronomia de la  Universidad Turismo.
de USA en CR. y Shannen Bornsen, Meisel, directora de la Feria de Interamericana de Costa Rica. . . ;
gerente de recursos internacionales  Alimentos y Bebidas de las Américas,
del Dep. de Agricultura de Minesota. ~ en Miami.
Purell TFX- Dispensador infrarojo, libre de contacto DISTRIBUIDORA l
| Marca #1 en Estados Unidos. D E P R o D U CTOS = | |

Distribuidor exclusivo
para Costa Rica:

PROL_IM

Productos de Limpieza Industrial

e Sanitizantes para manos con Dermoglicerina, clinicamente comprobados.
e Eliminan el 99.99% de los gérmenes que causan enfermedades.

e Compatibles con guantes de latex, vinil, etc.

¢ Disponibles en presentaciones desde uso personal hasta profesional.

Tel. 2248-0538 6 2248-0557 | Fax: 2248-0529 | info@prolimcr.com
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PARA HOTELES &
RESTAURANTES

TEL.:(506) 2680-0139
FAX: (506) 2680-0679
E-MAIL: INFO@KION.CO.CR
WWW.KION.CO.CR

GUANACASTE
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EXPOVINO

En su segunda edicién, Expovino Costa Rica, encontrd a
un mercado sediento de nuevas opciones. Muchos de los
expositores coinciden en que también recibieron un
publico mds preparado en el tema, y que incluso en las
catas se notd una participacion mds activa, una muestra
del crecimiento que ha tenido el mercado en los Ultimos
afnos.

En la feria participaron mds de 40 expositores, entre dis-
tribuidores de vinos y de productos relacionados, quienes
presentaron vinos de Alemania, Argentina, Australia,
Chile, Espafia, Estados Unidos, Francia, Italia, Nueva
Zelanda, Sudafrica, Uruguay, y ademds productos y acce-
sorios complementarios, relacionados con esta bebida.
Los endlogos y duefios de bodegas que visitaron la feria,
tuvieron a cargo las 37 catas, que llenaron las expectativas
de quienes buscaban conocer nuevos detalles sobre esta
apasionante bebida.

Otra de las novedades fue el servicio de Chofer
Designado, que durante la feria puso a disposicién su
personal debidamente identificado, un servicio para quie-
nes estaban dispuestos a probar mds de lo permitido por
la ley, sin exponerse a multas o accidentes.

Una cita muy esperada

Mercado de alto potencial

Para Rafael De Falco, Director de Importadora
Euro América, el mercado costarricense que
consume vino es todavia reducido, sin embargo
cuenta con lo necesario para crecer. "El merca-
do es pequefio, pero la ventaja es que el costa-
rricense tiene interés en todo lo relacionado
con la cultura del vino, y ademds es una econo-
mia estable, en donde el publico tiene acceso a
productos de calidad, por lo que tiene un gran
potencial de crecimiento”. Euro América es
representante de los vinos Uruguayos Giménez
Méndez, de los italianos de la bodega Agriverde,
y del aceite de oliva Santiago, de Chile. De Falco
asegura que su meta es convertirse en provee-
dor de preferencia, algo que espera lograr
ofreciendo un servicio de calidad, satisfaciendo
las necesidades del cliente con eficiencia.
“Gracias a la variedad de nuestros productos,
Euro América muestra como los diferentes
paisajes, tierras y regiones contribuyen con el

Rafael De Falco, Director de Importadora Euro América, que pre-

extraordinario abanico de sabores que en ellos  $€Nto en Expovino los vinos Giménez Méndez de Uruguay. Para

se encuentran’, comentd.

contactarlo puede llamar al teléfono: (506) 2251-2403, 2251-2406.

Mas espacio
para el vino

En representacion de la bodega del Palacio de los
Frontaura y Victoria Castilla y Ledn, Juan Ignacio Gonzdlez,
afirma que una de las formas para que los buenos vinos
gocen del espacio que merecen en el sector, “es sacar del
mercado lo que es regular y mediocre. Solo asi podria
preservarse con mas fuerza la calidad de los buenos
vinos”.

Asegura que actualmente el mercado se ha “prostituido”,
permitiendo la llegada de vinos que no gozan de una
calidad aceptable y esto no solo va en detrimento de
quienes los venden sino del consumidor que perfecta-
mente podria alejarse de los restaurantes, por ejemplo”,
dice Gonzdlez.

Sin embargo, destaca que “estos eventos son los que
ayudan a quienes buscan cultivar los valores que poseen
los buenos vinos. Esto es una oportunidad para que el
consumidor sea mds exigente vy llegue a los restaurantes a
pedir calidad”, asegura, en referencia Expovino

18 Diciembre 2009 - Enero 2010 / www.apetitoenlinea.com

Juan Ignacio Gonzalez, en representacion de la bodega del
Palacio de los Frontaura y Victoria Castilla y Ledn, fue
claro al afirmar que la calidad de los vinos siempre debe
prevalecer por encima de un mercado que posee produc-
tos regulares y mediocres.

~,

imiento y Reparacion de equipos de

lalindustrialHotelera y Gastrondmica

g as de hielo

i s frios

%ﬁg‘s de congelacion y mantenimiento
Equipo de Lavanderia

ires acondicionados
Batidores-Moledoras-Rebanadoras

Matricula Abierta

Para mayorinformadion al 22-23 01-11 ext 121,129
www.kr.co.cr Email: info@proservicio.co.cr

JOP

Articulos para hoteles y restaurantes

Tels, (506) 2215-3545 = 2213-7624

WW W jopcoel * jopeocr®Eracsa.co.cr = Guachipeling Escazi,
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Para vender
mas vino. ..

EXPOVINO Enfocados en servicio

Para Jorge Granados, gerente general de Importadora Jorgran el mayor

ComerCial PF reto que ha alcanzado su empresa ha sido posicionarse como distribuidor ) . . o
’ de vinos en un mercado pequefio como Costa Rica, dominado seguin Lo primero es trabayar en la capacitacion
entl"ego comentd “por los grandes distribuidores’”. del personal de servicio, pues hay muy poco

conocimiento, lo que restringe la oferta de
cara a los clientes”, asf de directo, Hermann
Bendfeldt, Director de Area de Giowine, y
promovido por Dispal, destacé uno de sus
mejores consejos para que los duefios de
restaurantes aumenten sus ventas de vino.
Bendfeldt destacé ademds que es importan-
te “continuar con la organizacién de eventos
de la talla de Expovino y Wine Dinners, que
buscan aumentar el interés y la cultura del
vino. Esto es un beneficio tanto para distri-
buidores como para quienes ofrecen direc-
tamente los vinos en sus restaurantes’.

Por dltimo, Hermann indicé que “es impor-
tante bajar el nivel de sofisticacién que ha

4 : : dquirido el vino, en el sentido de darle ma
zcomo Identlﬁ Car ioiggrlwzz ealwcr:];sejrridsoermlpaora equzI ier:ga;
. 7 experiencias mds relajantes’.
un buen vino!

Emesto Pefia, Wine Ambassador, invitado a Expovino por Ciamesa,
indica que lo primero es saber que “un buen vino tiene que ser
genuino, original, y hecho bajo los procedimientos mds rigurosos
que corresponden a un vino de calidad”.

Pefia afirma que sin importar de qué region sea el vino, "‘éste siem-
pre debe expresar lo que la fruta indica. Todas las regiones produ-

PremiOS de gCém‘o lo ha Iogrado? Granados asegura que gl enfoque de Jorgr;m es el
servicio personalizado. "Somos una empresa orientada en el servicio cons-

Expovino tante y eficiente, sabemos que nuestro valor estd en ofrecer atencion
personalizada y buena calidad de vinos”.

Ademas de la venta de vinos, Jorgran ofrece catas dirigidas, que pueden ser

Durante Expovino Costa Rica 2009, impartidas en la oficina o en la comodidad del hogar, una oportunidad para que todas las regiones

Comercial PF rifé entre los que visi- compartir y aprender mds sobre esta bebida, en agradable compafifa. producen buenos vinos

taron su stand dos prensas con vino, para todos los gustos,

una de la bodega Joaﬁ Sardd, y la pero la diferencia estd
otra con los vinos chilenos de la .
eén que eI vino res-

bodega Corinto.
guarde el sabor que la

Dyanna Oviedo, Asesora de Bodas ik,
y Mas, fue la ganadora de los tres fruta indica. ‘.(tﬂ\'f

vinos de Joan Sardd, y Carmen
Araya, Directora Médico del Centro
Médico Lain, en Paseo de las Flores,
se llevé los tres vinos chilenos.

Ernesto Pefia, Wine
Ambassador, afirma

cen buenos vinos, pero la fruta es esencial”, afirma Pefia. ; l'#
Asegura que los buenos vinos siempre se han identificado por sus - A T b
Jorge Granados, Gerente General de Jorgran, entre los productos que procesos de elaboracion, lo que poco a poco ha ido marcando 1. .‘ [/

. , . . , renombre entre las bodegas mundiales. ! i
importa al pais se encuentran los vinos Argentinos de las bodegas Lopez, ) - gas mune Hermann Bendfeldt, Director de Area de
Hoy un duefio de restaurante debe asegurarse de tener una carta

y Las~ Perdlcef, los chllen’os de la bo.dega V|st§mar, V|rla Extremefia de con vinos de este tipo, pues los clientes cada vez exigen més cali- Giowine, asegura que con un personal mas
Espafia, ademds de una linea de aceites de oliva también de la bodega dad”, sostiene Pefa. capacitado, se pueden ver resultados inme-
Lopez. Para més detalles puede contactarlos al teléfono: 2222-3202 diatos en el aumento de las ventas de vino.

!
‘uando fuelaultimavez quesusielicntes - K1
le exigicron un servicio mas|1entoz GIMENEZ MENDEZ

MCmrs mrwar Wi OF Ther ey
LAY

Teléfonos: +506 22512403
22512406
iea.euroamerica@gmail.com

NUNCA. Imagine los beneficios de un horno 12 veces : Nuestros viriecos v lagar estin sitiados
mds rapido y con la capacidad de atender todas sus necesidades en las regiones de Las Brujas, Montevi
de room service o snack bar al alcance de un boton. deo, Los Cﬂﬂh !' ﬁﬂﬂfﬂ' Grande,

Importadora

RAMIREZ

industrizsl Coftice con nosoftros Tel.:2223-0111  www.kr.co.cr

amerlca
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Expo Costa

La cultura del vino

El sector de hoteles y restaurantes aprovechd la oportunidad de
encontrarse con los distribuidores de vinos y productos afines, en la |l
Edicion de ExpoVino Costa Rica, Apetito conversd con algunos de ellos,
quienes se mostraron muy satisfechos con la desicion de dedicar un
dia de la feria a los visitantes del Trade.

Julidn Calero, Gerente Alimentos y Andrés Quesada, Propietario, Rinir Bixente Pery, Gerente de Alimentos
Bebidas, y Jonathan Gonzdlez Moray Youser Arias, Saloneros, del y Bebidas del Hotel Four Seasons,
Conserje, Hotel Arenal Nayara, Restaurante Don Rufino, de la junto a Jirgen Mormels, Propietario
Fortuna de San Carlos. Fortuna de San Carlos. de Delika.

@

‘/, - i)
Kevin N. Smith, Consejero Agricola

Jacqueline Acufia, Encargada de Vinos,  Christian Amores, Director de USDA Embajada Estados Unidos,

Felix Torres Copropietario del Hotel  Relaciones Publicas y Mercadeo, Guillermo Rodriguez, Asesor Revista

Arenal Nayara en la Fortuna de San  Jorge Marvin Herndndez, Jefe de Apetito, Frank Gayaldo, Director de

Carlos. Al centro, Antonio Rojas, Jefe  Alimentos y Bebidas y Deibis Chaves, Desarrollo de Negocios Interna-

de Area de HA&COM de Zona Chef, del Hotel Los Lagos en San cionales de LODI Chamber of

Norte, Sur y Pacifico Central. Carlos. Commerce, y Peter Brennan,
Embajador de Estados Unidos en
Costa Rica.

Jessica Buch, Socia de Dozel Pacifico, German Vargas, Gerente de Humberto Madrigal y Yahaira
y Jorge Salazar, Socio del restaurante  ercadeo y  Ventas,  Benito Zamora, Propietarios del Restaurante

El Lagarto en Playa Simara. Carbonaro, Chef de Fogo Brasil, y Remembranzas, en Guapiles.
Alexandro Dutna, Chef de Pizza y

Pastas by Fogo Brasil.

Darrell Thomas, Chef Ejecutivo y Wilghen Barrientos y Jerry Smith del Eduardo Villafranca, Vicepresidente
Director de Alimentos y Bebidas de  Hotel Paradisus Playa Conchal. del Grupo Islita, Con Sergio Altmann
la Marina Los Suefios. de Alpiste.

Daniela Arrieta, Supervisora de Leandro Aldaburu, Administrador y Jean Claude Fromont (derecha),
Restaurante, Jefry Vargas, Salonero, Arnoldo Aguilar, Gerente Socio del Propietario del restaurante L'll de
Reyner Garcia, Bartender, Rosa restaurante Novillo Alegre, con France, junto a Alain Spruyt,

Shirley Solano y Guillermo Quirés Ciro de Angelis, Gerente de Max Jiménez, Gerente General de Carmona, Salonera, Priscilla Duran, Maximiliano Vallés, Export Manager Vicepresidente de Asehot Interna-
propietarios de Hacienda El Rodeo.  Alimentos y Bebidas, y Eldon Cooke, Comproim y Irene Alvarez, Gerente Cajera, Mauricio Fair, Salonero, del de Trivento. cional.
Propietario, Hotel Grano de Oro.  de Mercadeo de Inversiones AMPM. Hotel Presidente.

22 Diciembre 2009 - Enero 2010 / www.apetitoenlinea.com www.apetitoenlinea.com / Diciembre 2009 - Enero 2010 23



La cultura del vino

Expo Costa

Lidce Salazar y Joyce Senior, Marcel Khoury, Chef Socio del Carlos Alvarez, Propietario Parrillada
Nutricionistas, del Restaurante Restaurante La Patagonia, Maria Hon, Donde Carlos.
Limoncello, de Barrio La California, Propietaria del Restaurante Tin Jo, y
en San José. Mario Bolafios, Socio Restaurante La
Patagonia.

/ Huuuh Frescos:

Muonting, Montino Seoviduro.

Quesos Semimaduros:

Monte Rico, Monte Rico Light,
Muonte Rico Jalapenn, Mozearella,
" Dueso Pierern, Mezela de Rallados.

Quesos Maduros:
Parmesana, Gouda, Cheddar,
Edam, Baby Swiss, Emmental,
Filsit, Provolone,

Quesos procesados:
Procesado, Salsa de Oneso,
Muonte Suizo, Choco Cheese,
Spread.

Queso Crema:

OQueso Crema, Quoeso Crema Light,

Dueso Crema Light con Al

Oueso Crema con Jaleas (gus I'ulll:u .

v Tresa).

Otros Licteos:

Matilla, Matilla Liviana, Dips,
Crema Pulee, Caramelo, Heladas,
Yogurt.

Embutidos.

Ana Patricia Alvarez, Propietaria, Mahammad Reza, Propietario y Majio Johnny Chaves, Gerente de Alimentos
Joaquin Maravilla, Capitan, Carlos Keshvari, Gerente de Mercadeo de y Bebidas, del Hotel Villa Blanca de
Lopez, Maitre y Andrés Naranjo, Hambuger Grill y Tri Pizza, en San Ramén.

Administrador, del Restaurante el Rohrmorser.

Cencerro, de Alajuela.

LekkerLand

EVROPEAN TRADITION

I IF;’
{Quesos Frescos:
Quark, Mozzarella,
Feta, Chevre.

Quesos Maduros:
Gouda, Gouda Lite,
Gouda Hierbas, Gouda
Especies, Edam,
Maasdam, Caprino,
Caprino Hierbas,
Caprino Especias,
Barva Blue, Barchego.

I ia]
b B T

Gabriel Steren, Salonero y José Ulloa, ~ Ronal Calvo, Gerente de Operaciones Roberto Gustavo, Jefe de Salén,
Cocinero del Restaurante Bacchus. hotel Rancho Brovilla, Trixiana Restaurante Tin-Jo.

Carvallo de Alpiste y Carlos Saborio

propietario Kalali Caterine Service

AiSina Tel: 2240.4242

Corporacion Monteverde, S.A™NI , gcomercial@monteverde.net, www.monteverde.net
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Contacto: Lic. Sergio Altmann / Cinthya Vargas
Cargo: Director Comercial / Ventas Show Room
Tel: (506) 2215-3300 » Fax: (506) 2215-3303
Email: showroom@alpiste.co.cr

URL: www.alpiste.co.cr <http://www.alpiste.co.cr>
Vinos: Argentina, Chile, Espafia, Italia

Productos complementarios:

Alimentos (Embutidos, Quesos)

Fiorucci www.fioruccifoods.com

Categorfa: Agua (Italia)

San Pellegrino www.sanpellegrino.com

Bruno Zaratin, Export Manager Santa Margherita y Pietro
Poma, Presidente Alpiste.

Contacto: Pablo Garcfa

Cargo: Director Comercial

Tel.: (506) 2258-5758 / 2232-1030
Fax: (506) 2258-3214

Email: pgarcia@biwineselection.com
URL: www.biwineselection.com
Vinos: Chile, Espafia

En la foto: Dr. José Luis Sanchez, Presidente
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Costa

La cultura del vino

Contacto: Anabelle Achi

Cargo: Compradora Productos

Importados Directos

Tel.: (506) 2261-5250 « Fax: (506) 2261-5812
Email: aachi@automercado.co.cr

URL: www.automercado.co.cr

Vinos: Argentina, Chile

" / vE VEZ HA H
/ = »
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1 <1 3 5

La historia de la familia Mazzei se habla no

solo por la historia de la vinicultura en Toscana,si no
tambien a toda la vida politica y cultural de la region.
Los primeros documentos sobre Mazzei, originarios
de la zona del vino de Carmignano, provienen del
inicio del siglo XI. En este siglo sobresale el simbolo
mas antiguo de Mazzei que contiene tres martillos de
madera, herramientas tipicas del arte de los maestros Bottai y Dogai.
En el afio 300 surge un cambio en el simbolo, aparecen tres mazos de
hierro que siguen hoy en dia. Desde su origen los Mazzei llevan a cabo
la actividad de agricultores, que participan activamente a la vida mercantil
y profesional de Florencia ocupando cargas importantes del gobierno.
En la actualidad, despues de casi tres siglos, la familia Mazzei

bajo la guia de Lapo Mazzei que con sus hijos: Filippo y

Francesco conducen las propiedades, manteniendo vivos los

valores de la historia y de la tradicion familiar enfocados en
funciones de las exigencias del mercado y tambien de las
oportunidades ofrecidas por parte de las tecnologias modernas.

De esta forma se colocan estrategias importantes como la adopcion
del mas moderno sistema de tutela de ambiente
(Autoproduccion de energia) y por la creacion

de un verdadero grupo vitivinicolo con la adquisicion
de nuevas haciendas en las dos areas mas prometedoras
de Italia: Maremma y Sicilia Sur Oriental.

Castello di
Fonterutoli .

ww.fonterutoli.it

Belguardo
www.belguardo.it

Zisola
www.zisola.it

@M@MWMMM les recomienda 2 f;é(zo e tines
ZISOLA vorriozera 22erc o avcle i"ﬁmcada/menfe cullivade ” ad alberello ™

Md(/&/&/awa lomar "~ dyéﬂ@izie .
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| | 7 =>
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www.euroalimentoscr.com



Expo Costa
La cultura del vino m

e Contacto: Marisa Del Val R E L-I-
g Cargo: Secretaria Exportacién .
{

Tel: 34 983 36 0284
: Fax: 34 983 34 5546 - W C A
," _ ﬂ Email: info@bodegasfrontaura.es E R E
r " ; URL: www.bodegasfrontaura.es
4 | ABOUT ARE

Claudia Ortega y Tharinn Madrigal del | _
Departamento Comercial. K/ _
ONES.

~—
Distribuidor exclusivo:

KEITH &
RAM| R EZ www. kr.co.cr

industrial  Tel. 2223 0111

Contacto:

Frank Gayaldo, Presidente y

Carlos Chamberlain Vicepresidente
Tel.: (506) 2253-5433

Fax: (506)2253-5428

Email:
carloschamberlain@hotmail.com
Vinos: Estados Unidos

c
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9
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o
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www.vulcanhart.com

Una excelente seleccion de uvas,
para ofrecerle los mds exquisitos vinos

Contacto: Maria Antonieta Mellado
Cargo: Presidente

Tel.: (506)2239-2571

Fax: (506)2293-7802 ].BOUCHON
Email: canachilsa@racsa.co.cr
URL: www.canachilsa.com
Vinos: Chile, Italia

Para sus |

dion s
al deta

dadi F | Tel.: 2281 2835 » Fax: 22571
h'1|-'H-'.‘,:'I'HJ'FJTH'H‘J'J'FFI‘J‘.I’1H'.['lJ.ﬂ.T
&
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Expo Costa

La cultura del vino m

Resgale Sesuridad
esta Navidad!

En tiempos dificiles hay
que estar protegido.
Tenermos la expariancia
y el equipo para logrario.

ﬁ «

Soluciones Integrales de Saguridad " :
Your Security is our Business _u . NN\ e

Tels.: CR (506) 8-829-9069 « USA 1-954-8398777
E-mail: info@zarekcorp.com * www.zarekcorp.com

Contacto: Simao Monroy

Cargo: Gerente

Tel: (506) 8861-7663 /

2215-321 |

Email: infocr@cavamundial.com

URL: www.cavamundial.com

Vinos: Chile, Argentina, Portugal, Espafia, entre otros.

(2

Contacto: Karen Mora

Cargo: Ejecutiva de Marca

Tel.: (506) 2582-9099 / 2582-9000 / 8866-9669
Fax: (506) 2582-9090

Email: kmora@lucema.com

URL: www.cerconevinos.com

Vinos: Alemania, Chile, Espaia

En la foto con: Laura Jiménez de Mercadeo.

Contacto: Gerardo Mora

Cargo: Gerente de Mercadeo

Tel: (506) 2264-5000

Fax: (506) 2254-8786

Email: gmoram@ciamesa.com

Vinos: Argentina, Chile, Estados Unidos

TRig Ealcs ol Y
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En la foto: Ernesto Pefia, International Area Manager
Ernest & Julio Gallo

W e
Gova Hboa Ccer Ao Herepanp UGARTE

PARA INFORMACION, PEDIDOS Y SERVICIO DE ENTREGA LLAMENOS AL 2582-9000 O ESCRIBANOS A KMORA@LUCEMA.COM - WWW.CERCONEVINOS.COM
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ExpoL | Cdolsta
| Esta Navidad

nosotros lo hicimos pﬂ'f' uste d

Contacto: Luis Fenando Morales
Cargo: Gerente de Ventas

Tel: (506) 2237-2506 /

2238-1769

Fax: (506) 2261-7783

Email:  luismorales@comercialpf.com
Vinos: Chile, Espafia

Domaines & Chateaux
Contacto: Bernard Perraud

Cargo: Seleccionador

Tel.: (506) 2271-4950

Fax: (506) 2272-9195

Email: corbe.gourmet@hotmail.fr
Vinos: Francia

Z
T Ideas with passion [ZRY-TIJ]

JUINAS PARA CAFE ESPRESSO Y CAPPUCCINO

stico y Profesional

Vinos: Estados Unidos

Contacto: Laura Niccolini
Cargo: Gerente General
Tel.: (506) 2215-2380
Fax: (506)2215-2364

.H

Email: corporacion_euroalimentos@yahoo.it =

. - | 444
URL: www.euroalimentoscr.com rxrre “-*,- i
Vinos: Italia - o= g

En la foto: Marcos Torres Gerente Financiero,
Roberto Spini Gerente General, Roberto
Brambilla , Enrique Morales y Karolina Soto
Ejecutivos de Ventas

Tel.: 2291-1151 « Fax: 2291-1656

[ i ‘ Diagonal a oficinas centrales de Pizza Hut, Pavas Condominios Zora, Local No. 15
E-mail: info@saeco.co.cr = www.saecocentroamerica.com
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Expo Costa

La cultura del vino m

Contacto: Gabriela Corrales M.

Cargo: Ejecutiva Desarrollo de Marca

Tel: (506) 2281-2855

Fax: (506) 2253-0449

Email: gabriela.vinos@gourmetimports.co.cr

URL: www.gourmetimports.co.cr

Vinos: Chile

Productos Complementario: Alimentos (Quesos)

——— CONOCE EL LUGAR DONDE SE HACE

EL VINO QUE TANTO TE GUSTA

En la foto: Carlos Lamoliatt, Export Manager | Bouchon,
Aida Torro Propietaria de Vifia Chocolan y Jiirgen Mormels,
Propietario de Delika by Gourmet Imports.

B PpouiTOURs CESTINOS

Consulte por los beneficios al asistir a la ExpoVino.

Contacto: Shellby Villalobos
Cargo: Jefe de Marca de Vinos
Tel.: (506)2293-1224 / 8341-1029
Fax: (506) 2293-6064

Email: shellby_villalobos@dispalcr.com |
Vinos: Chile, ltalia

wr !:
{'rﬁfﬁ. tradicion Gowrmet. |:

La tradicional excelencia del café de Costa
Rica se destaca en el Tueste Oscuro de ;
Café Britt. Su aroma matizado de vine tinto
afejo y su sabor a higos ¥ frutas secas,
sensaciones de café y

Distribudggra @ iImportaters Sabores Argpentings 5.4

Watw.CAtE ot ; ofrecen intensas . :
chocolate oscuro. Este clasico se despide

;i_s*“ del paladar con distincion y elegancia.
N

: iOfrezca a sus clientes esta
euteé tradicién gourmet! .

- Britt [
¢

Contacto: Conrad Haehner

Cargo: Gerente General

Tel: (506) 8365-8812 / 2220-1616

Fax: (506) 2232-762 |

Email: atlanta@racsa.co.cr

URL: www.asesorenofilo.com Vinos: Argentina, Chile

=L BRuE

En la foto: Keith Convery
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Expo Costa

La cultura del vino

Contacto: Raul Saco
Cargo: Propietario

Tel: (506) 2220-1509 /
8843-7627

Email: distjaizkibel@yahoo.com

Vinos: Espafia

En la foto con: Alejandro Camacho y Beatriz Moro.

Contacto: Karen Gutiérrez /

Eric Armijo

Cargo: Gerente de Mercadeo

Encargado Categorfas Bebidas

Tel.: (506) 2293-0609

Fax: (506) 2293-323

Email: kgutierrez@distribuidoraislena.com
earmijo@distribuidoraislena.com

URL: www.distribuidoraislena.com

Vinos: Argentina, Chile, Espafia, Estados Unidos, Italia

En la foto: Luis Montoto, Gerente de Exportaciones de
Vallformosa, Karen Gutiérrez, Gerente de Mercadeo,
Alberto Guardia, Gerente General.

Contacto: Rafael De Falco

Cargo: Gerente

Tel: (506) 2251-2403/ 2251-2406.

Cel.: (506) 8339-9387

Email: iea.euroamerica@gmail.com

Vinos: Giménez Méndez de Uruguay, de ftalia (Bodega
Agriverde), y Aceite de Oliva Santiago, de Chile.

Contacto: Mathilde Moreau /
Nicolas Dreyfus

Cargo: Directora / Propietario
Tel.: (506) 2228-8584

Fax: (506) 2228-8584

Email: info@frenchparadox.co.cr
URL: www.frenchparadox.co.cr
Vinos: Francia, Chile, Argentina
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Contacto: Ignacio Soto

Cargo: Gerente Portafolio Vinos
Tel.: (506) 2297-1212

Fax: (506) 2297-2423

Email: ignacio.soto@haycom.co.cr
URL: www.haycom.co.cr

Vinos: Argentina, Australia,

Chile, Espafia, Estados Unidos, ltalia

En la foto: Ignacio Soto, Gerente Portafolio de Vinos,
Eduardo Solano, Gerente General.

™\

fronchParadox __";?-ﬁ.ii:

‘ | == ]

Contacto: Fermando Pérez

Cargo: Director Comercial

Tel: (506) 2296-0797 + Fax: (506) 2296-2736
Email: ventas@gp.cr

URL: www.grupopampa.com

Vinos: Argentina, Australia, Chile, Espafia, Estados
Unidos, Francia, Nueva Zelanda, Sudafrica

En la foto: Gabriel Carnevale Gerente,Yanci
Mora de Ventas del Grupo Pampa y Hugo
Salvestrini endlogo Via Undurraga
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Expo Costa

La cultura del vino m

Contacto: Jorge Granados
Cargo: Presidente

Tel: (506) 2222-3202
Fax: (506) 2222-331 |
Email: info@jorgran.com
URL: www jorgran.com
Vinos: Argentina, Chile

En la foto con: Esteban Granados, Vicepresidente.

Contacto: Arturo Araya

Cargo: Gerente de Ventas

Tel: (506) 2235-4523

Email: aaraya@makroredcd.com
Vinos: Chile

En la foto: Gaston Medina, Export Manager América Latina,
Helen Badilla, Gerente de Proyectos, Arturo Araya, Gerente
de Ventas, Freddy Urefia, Gerente General, José Ignacio
Cancino, Endlogo de Vifia La Rosa, e lleana Ondoy, Gerente
de Mercadeo.

Contacto: Marisol Narvdez
Cargo: Directora

Tel: (506)2519-4617

Fax: (506)2520-0831

Email: solamerika@gmail.com
Vinos: Uruguay

En la foto: Flory Mora, asistente, Catarina Stegel,
Asesora de Ventas y Marisol Narvaez, Directora.

Contacto: César Herndndez
Cargo: Gerente General
Tel: (506) 2234-5317

Fax: (506) 2281-2222
Email: terroir@racsa.co.cr
Vinos: Argentina

En la foto: Gustavo Villar, Ejecutivo de Ventas, y Susy
Flores, modelo.
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Contacto: Basilio Barros

Giancarlo Peralta

Cargo: Sommelier

Gerente Comercial

Tel.: (506) 2289-5917 1 2228-1544

Fax: (506) 2228-1544

Email: mercadeo@vinumlaenoteca.com

URL: www.vinumlaenoteca.com

Vinos: Argentina, Chile, Espafia, Estados Unidos

En la foto: Giancarlo Peralta, Gerente Comercial, Diana
Guerra, Gerente de Marca, Andres Aparicio, Endlogo de
Haras de Pirque.

Contacto: Marfa José Bastos
Cargo: Representante

Tel: (506) 8838-5940

Email: mjbastos@enbodega.com
URL: www.enbodega.net

Vinos: Argentina
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Expo Costa

La cultura del vino

Boc Art Gourmet Shop S.A.
Contacto: Inés Araya /Alejandra Ruiz

Cargo: Gerentes

Tel.: (506) 2228-0804

Fax: (506) 2588-2454 Cargo: Gerentg
Email: boc_art@yahoo.com Cuentas Especiales

URL: www.bocartgourmet.com [l (50,6) 2437-3000
Categorfa: Alimentos, Regalos Categorfa: Alimentos (Quesos)

Dos Pinos

Contacto: Luis Daniel Sdenz

ARG 0 ST . Embajada de Estados Unidos,
Oficina de Asuntos Agricolas

Contacto: llleana Ramirez
Cargo: Especialista en Mercadeo
Tel.: (506) 2519-2285

Fax: (506) 2519-2097

British American Tobacco
Contacto: Ania Piedra

Cargo: Premium Manager

Tel: (506) 2209-1700

Fax: (506) 2209-1770

Marylin  Hincapi¢, Omar

Email: ania_piedra@bat.com Flores,  Andrea  Giraldo, En [a foto: Email: illeana.ramirez@fas.usda.guv
URL: www.batca.com modelos, y Manuel Vizquez, Cynthia Smith URL: www.usembassy.or.cr/fas.html
Categorfa: Cigarrillos Ejecutivo de Marca Kool. Palliser, Mercadeo.  Categorfa: Servicios

Cabernet Wine Shop Escuela Argentina de Sommeliers,

Contacto: Alain Spruyt Sede San JOSé

Cargo: Gerente General Contacto: Fernanda Tortds

Tel.: (506) 2281-2481 Cargo: Coordinadora de Escuela Argentina deSommeliers Costa Rica
Fax: (506) 2224-8803 Tel: (506) 2248-9337

Email: alainspruyt@cabermetshop.com Fax: (506) 2248-9337

URL: www.cabernetshop.com Email: ftortos@politecnico.cr

Categorfa: Copas Riedel (Australia) URL: www.sommeliers.com.ar ¢ www.politecnico.cr
www.riedel.com Categorfa: Servicios - Educacién

Industrias De Cartdén S.A.
(ICAR)

Contacto: Alberto Moreno

Cargo: Gerente de Ventas

Tel: (506) 223 1-4655

Fax: (506) 2231-0713

Email: ventas@icarcr.com

Categoria: Accesorios, cajas de cartén plegadizas
para vinos, estuches promocionales, etc.

Café Britt Costa Rica, S.A.

Contacto: Daniela Solano

Cargo: Administradora de Marca

Tel.: (506) 2277-1625

Fax: (506) 2277-1699

Email:dasolano@cafebritt.com

URL: www.cafebritt.com En la foto con:

Categorfa: Alimentos Rebecca Montes, asesora.

En la foto con:
lgnacio Moreno.

apetito apetito



Lekkerland

Contacto: Mees Baaijen
Cargo: Presidente

Tel: (506) 2267-6650

Fax: (506) 2267-6475

Email: lekkerland@racsa.co.cr
URL: www.monteverde.net
Categorfa: Alimentos

Kuehne+Nagel

Contacto: Javier Ramirez / Alan Tumulty,

Cargo: Gerente General / Gerente Ventas, Costa Rica y Nicaragua
Tel.: (506) 2220-2660

Fax: (506) 2291-5343

Cel.: (506) 8834-9757

Email: alan.tumulty@kuehne-nagel.com

Categorfa: Transporte y logistica

En la foto: Martina Baaijen.

ProChile

Contacto: Mariela Diaz
Cargo: Directora ProChile
para Centroamérica

Sigma Alimentos

Contacto: Evelyn Arias

Cargo: Gerente de Marca, Cames Frias
Tel: (506) 2242-2627

Fax: (506) 2440-1555

Email: earias@sigma-alimentos.co.cr
URL: www.sigma-alimentos.com
Categorfa: Alimentos Eventos.

Categoria:
Alimentos,
Producto Lacteos

En la foto: Cristian
Trigeros y Charline
Jiménez, Promotora de

Costa

La cultura del vino

e S

U.S. Dairy Export Council
Contacto: Verdnica Ozaeta

Cargo: Gerente de

Mercadotecnia

Tel.: (52) 442 341 1606

Fax: (52) 415 152 6301

Email: vozaeta@marcatel.com.mx
lusdecmexico@gmail.com

URL: www.usdec.org

En la foto: Jeannette Viquez,
Gestion  Comercial, Paola
Vézquez, Gerente de Vinos y
Cervezas.

Productores Monteverde
Contacto: Mario Bravo,

Maurizio Brenes

Cargo: Trademarketing

Tel: (506) 2589-5858

Fax: (506) 2293-3225

Email: trademarketing@monteverde.net

/ supervisor:itrade@monteverde.net

URL: www.monteverde.net

Categorfa: Alimentos

En la foto con: Karen Mora y
Kimberly Ugalde

apetito

Tel: (506) 2224-1547

Fax: (506) 2283-4365

Email: mariela.diaz@prochilecr.com
URL: www.prochile.cl

Categorfa: Servicios

IBBL
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Paladar Viajero

d —11LC l_ peZdl C u a SOL U O LC Cl VIC JId
de martini, luego una salchicha hecha en el restaurante y envuelta en
hojas de parra.

Nueve entrantes suena a mucha cantidad, sin embargo son peque-
fios, asi como los platos principales, lo cual hace que la combinacién
total del menu degustacion sea buena.

FPaladar Vlaje

# Por las siete
chllnas de
Lisboa ...

Caminar por las siete colinas que forman Lisboa abre el apetito, asi
que si visitan la ciudad les recomiendo tomar el tranvia, o si no,
recuperar energias en el Restaurante Olivier.

Esa noche habfa cinco camareros y siete personas en la cocina para
atender aa dedor de 50 personas en eI restaurante.  El servicio
por los detalles y
ddecuado. Nathalie
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Visitantes de Exphore

Josué Viquez, Gerente General de
la Chicharronera San Rafael, en
Poas de Alajuela

"'Si me piden definir Exphore yo dirfa que
es una feria indispensable para los que
trabajamos en el sector. Estd muy bien
organizada, una excelente oportunidad
para incorporar nuevos productos, este
afo fue muy importante para mi, ya que
estoy en proceso de abrir un bar, por eso
mi visita también se enfocd en localizar
proveedores para este nuevo negocio. En
el 2010 espero encontrar nuevas empre-
sas, Y mas oferta en el drea de mariscos y
cames”.

Rubén Villalobos, Sub-Chef

La feria es considerada una excelente oportunidad de negocios,
pero los visitantes esperan mas innovacion para el 2010.

Cuando le preguntamos a los visitantes de Exphore 2009,  Exphore 2010, y que esperan encontrar mds novedades,
sobre su experiencia en la feria, dicen estar satisfechos v productos que les faciliten y hagan mds eficiente su
con la visita, y que encontraron productos novedosos, trabajo. Sin lugar a dudas, una excelente oportunidad para
que va estan utilizando o al menos se encuentran en  encontrar nuevos clientes, estrechar relaciones con los
proceso de compra. Todos aseguran que asistirdn a la  existentes y presentarles sus novedades.

ristian Morales, chef
“La feria estuvo muy bien, lo que mds me llamd la atencidn fue
el horno de Tips, ellos se esmeraron por darlo a conocer de una
forma creativa, se trata de un producto muy novedoso y completo,
que de hecho estamos cotizando y esperamos poder adquirirlo. El
proximo afio estaremos visitando la feria, al igual que la mayoria de
visitantes, espero encontrar buenas propuestas de productos, a pre-
cios competitivos, y mds novedades como las servilletas compactas,
que simplifican nuestro trabajo”.
En la foto: Angelo Quesada, Jefe de Saldn, Carlos Collado,
Propietario y Cristian Morales, Chef, del Restaurante Maderos, de San
Ramdn de Tres Rios.

“Este afio me parece que la feria se inclind mds por los productos hoteleros, pero me hizo falta encontrar mds opcio-
nes de utensilios de cocina. En el 2010 espero encontrar mds productos nuevos, la cocina cambia constantemente,
tanto en montaje, nuevas tendencias como en la variedad de utensilios para trabajar, y mucha variedad en vajillas para
los montajes de platos de las nuevas tendencias culinarias”.

En la foto: Rubén Villalobos con Sofia Ramirez del Area de Prensa del Hotel The Springs, de La Fortuna de San

Carlos.
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|0 afios de la mano con el sector de Hoteles y Restaurantes

200 stands de proveedores de la industria. Encuentre: productos nuevos, contactos y colegas

EXPHORE

EXPO-HOTELES Y RESTAURANTES

22 al 24 de Junio 2010, C. C. Real Gariari Torre Geko Reserve su stand: Tel: (506) 2231-6722 ext 132

Entrada gratiS: Registrese anticipadamente en www.exphore.com Precio de la entrada sin registro: ¢4,000




Regreso el
Conejo Blanco

Los tradicionales confites White Rabbit
regresaron al mercado costarricense, con el
aval del Ministerio de Salud.

nal, a casi tres meses de que el Ministerio de Salud

ordenara su retiro, por problemas de contaminacion.
Ahora, el tradicional confite regresé para quedarse por
mucho tiempo, ya que la casa fabricante en china modificd
la férmula de preparacién, eliminando el uso de melamina, sus-
tancia responsable de su retiro del mercado a finales de julio.
Segln aseguré Edwin Chan, encargado de mercadeo de
Ancyfer, distribuidor exclusivo de este producto en el pafs,
la receta fue modificada, pero el sabor y presentacion de los
confites se mantiene.
Para obtener el aval del Ministerio de Salud, Ancyfer presen-
16 los respectivos estudios, realizados por el laboratorio de
la Universidad de Costa Rica, y de acuerdo con Chan “la

‘ os confites White Rabbit regresaron al mercado nacio-

gente puede estar segura de consumir los confites White

Rabbit sin ningln riesgo, ya que el producto alterado se
retiré por completo del mercado, se cambid la receta pero
el sabor y textura se mantiene”.

Chan sefiald la importancia de comprar productos con dis-
tribuidores autorizados, como en el caso de los confites,
Importadora y Distribuidora Ancyfer es la Unica empresa
autorizada para su distribucion en Costa Rica, “nosotros
garantizamos la calidad de los productos que representa-
mos, pero no podemos controlar que en el mercado se
ofrezcan versiones falsificadas de los productos”. Para garan-
tizarlo, Chan recordd que en la parte posterior de los empa-
ques, el cliente puede verificar la etiqueta donde se indica
que Ancyfer es el distribuidor exclusivo.

No llegé solo

El confite icono de los restaurantes chinos regresé al merca-
do costarricense acompafiado. Se trata de los Golden
Rabbit, una version mds acaramelada de los White Rabbit.
La fabricante de los confites realizé el relanzamiento del
conejo blanco, junto con esta nueva presentacion, y ademds
incluyd algunos cambios en el empaque del White Rabbit,
segln comentd el encargado de mercadeo de Ancyfer, se
trata de una estrategia que busca ademds de relanzar la
marca, hacer una diferencia entre los confites que fueron
retirados del mercado, y estos que traen la nueva férmula, y
de esta manera evitar confusiones.

Para mas detalles sobre estos y otros productos de
Importadora y Distribuidora Ancyfer, puede lla-
mar al teléfono: 2256 - 8106, al fax 2256 - 5840.
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De Comprae

Edwin Chang, encargado de mercadeo de
Importadora y Distribuidora Ancyfer, mostré la
tradicional presentacion del White Rabbit, junto
con los Golden Rabbit, la nueva linea de confites
disponibles en el mercado.

=ollb)ahn Re==R

La figura del conejo en la presentacion del Golden
Rabbit es mas “infantil”, se trata de una amigable
caricatura, que busca cercania con los mas peque-
fios.

L

El Ganador: Manrique Saballos

Bollos Torrentes y Archipiélagos fueron los
platillos que le dieron el ler lugar al Chef
Manrique Saballos representante de 100%
Aventura.

Vecino de Liberia, un chef joven que cautivé a
los jueces con una preparacion impecable, el
sabor de sus platillos, textura y balance nutri-
cional.

La familia Valverde Ramirez abrid las puertas de
su hotel para la competencia de chefs y asegu-
ran que cada afio la competencia atraera mayor
cantidad de publico.

De Compras
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Chefs a pruebaf'
en Monteverde

Por: Yokebec Soto

e

La cuchara de siete profesionales se puso a prueba en la
|er competencia de chefs que se realiza en Monteverde.

Daniel Valverde, estudiante de Administracion de Hoteles y

Restaurantes cuya intencidn es mostrar a los costarricenses la
calidad de platillos que pueden degustarse en la zona e incentivar a
los participantes a mejorarse e innovar por medio de una sana
competencia.
Andrea Murillo, Andrés Monzén, Oscar Castro y Jorge Cubillo fue-
ron algunos de los jueces invitados a la actividad la cual coincidié
con el Dfa Internacional del juez. Los criterios de evaluacidn fueron
estrictos. Los jueces se dividieron en dos grupos, uno que calificd
en la cocina (organizacién y “mise en place”, sanidad, debido uso de
ingredientes, técnicas y destrezas de coccidn y tiempo) vy el otro la
degustacion (método de servicio y su presentacion, tamafio de las
prociones y balance nutricional, compatibilidad de los ingredientes,
creatividad y practicabilidad, sabor, gusto, textura y coccion).
Los chefs ganadores de los tres primeros lugares fueron Manrique
Saballos de 100% Aventura, Yeimy Marin del Restaurante Don
Miguel y Heiner Corrales del Monteverde Lodge.
La competencia inicié desde las 6:00 am y cada chef tenfa 1:45
minutos para la elaboracién de cada platillo (uno para cada juez
degustador y otro para exhibicion).
A la actividad asistié gran cantidad de vecinos de la zona, produc-
tores orgdnicos y de quesos los cuales se sorprendieron con la
creatividad de los chefs que prepararon originales platillos como
“salteado de escargot, hongos y puerros a la crema ligera de ajos”,
“carpaccio de camarones al aceite de crustdceos y huevos de
lumpo”, “filete de cola de bagre en salsa de aguacate”, entre otros.

‘ a organizacion estuvo a cargo del chef Ascribal Tenorio y de
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De Comprae

Una maquina en sintonia con el ambiente

Plus 4 You refleja la preocupacién de su fabricante por cuidar el medio ambiente, y garantizar calidad en el espresso.

esde su fundacion la firma italiana Astoria, con sede en Susegana
Treviso ha demostrado interés en desarrollar productos amiga-
bles con el medio ambiente.

Recientemente lanzé al mercado su nuevo producto insignia Plus 4 You,
disefiada por AMV Design Padova/ltalia, fusionando materiales de avan-
zada con la Ultima tecnologfa para garantizar la mayor flexibilidad en su
operacién y la reduccién considerable del uso de energfa.

Detalles que marcan la diferencia

Las méquinas tradicionales, cuentan con una caldera que calienta el agua
y produce vapor, mientras que la Plus 4 You de dos grupos, cuenta con
una caldera principal y dos reservas de agua separadas, una para cada
grupo de erogacién. La caldera se dedica exclusivamente a vaporizar y
calentar agua, y es utilizada para la extraccidn de agua caliente, mientras
que las dos calderas restantes suministran el café.

Con este sistema separado, se logra consistencia en el resultado. El
vapor necesita una temperatura diferente a la que se requiere para el
café, en una maquina tradicional es dificil separar estos dos aspectos, por
lo que el resultado no siempre es excelente. Con la Plus 4 You cada
grupo tiene su propia reserva de agua, lo que permite al barista obtener
la mdxima estabilidad de temperatura y el éptimo resultado en cada
taza. Incluso tiene la posibilidad de regular diferentes temperaturas, para
utilizarlas simultdneamente en diferentes mezclas de café, permitiendo
alta flexibilidad al barista, para sacar el mejor provecho en cada espresso.
La tecnologia de Plus 4 You también permite detectar errores y buscar
soluciones. La mdquina cuenta con un software patentado que compara
la extraccion de cada espresso con el café ideal, y de acuerdo con el
resuftado, en forma inmediata el barista recibe informacion detallada del
café que acaba de preparar, en caso de que la extraccion del café no sea
idénea, el sistema indica las posibles causas y las soluciones, por medio
de un mensaje en su pantalla de menu.

Ahorro en el recibo

La tendencia mundial de ahorro energético, se ve perfectamente refle-
jada en este nuevo disefio de mdquina, que permite el ahorro de ener-
gla y la reduccion de la factura a fin de mes, tema clave en una época
en la que el consumidor exige cada vez mds proveedores responsables
con el medio ambiente.

En una mdquina de espresso tradicional, si el barista apaga la mdquina
para ahorrar energia durante la noche, ésta puede sufrir un choque
térmico que le pueden causar dafios irreparables, vy si se mantiene
encendida, el gasto que genera en horas de no uso, es el mismo como
si estuviera siendo utilizada.

La Plus 4 You de Astoria, cuenta con un sistema de ahorro de energfa
que le permite utilizar el minimo de energfa, necesario para evitar el
chogue térmico, y al momento de encenderla, estard lista para trabajar
en pocos minutos en su madxima capacidad.

Eletrofrio es el representante exclusivo de Astoria en
Costa Rica, y segin comentd Luis Diego Ramos, Gerente
de Ventas de la empresa, Plus 4 You es el nuevo modelo de
maquina de café, que viene a revolucionar el mercado, ya
que sus fabricantes pensaron en todos los detalles para
obtener una maquina que solventara la necesidad existente
de equipo con caracteristicas tales como la flexibilidad, alto
rendimiento, y al mismo tiempo amigable con el ambiente.

“Plus 4 You” es la nueva miquina de café espresso que
Astoria desarroll6 con el objetivo de ofrecer una taza de
calidad constante y amigable con el ambiente, ya que permi-
te un ahorro energético de hasta un 47%.

De Compras

SyG Sistemas:
Representante de Aldelo

Sy G Sistemas cuenta ya los 5 afios como distribuidor exclusivo de Centroamérica, México y Panama de ALDELO.

| éxito de ventas en Costa Rica de sus dos primeros afios

como representantes del sistema para puntos de ventas

Aldelo, llevé a SyG Sistemas a convertirse en su representante
exclusivo, para Centroamérica, Panamd y México.
Esta empresa costarricense ha logrado colocar con éxito este soft-
ware en toda la regién, con cinco afios participando en ferias, y
visitando los diferentes paises, donde cuentan con representantes.
Segun asegurd Jorge Salas, Presidente de SyG Sistemas, la ventaja de
representar un software como Aldelo, es que se trata de un produc-
to desarrollado hace mds de diez afios en Estados Unidos, bajo los
mads estrictos estdndares de calidad, y que ha sido probado v utiliza-
do en todo el mundo, por lo que al aplicarse tanto en Costa Rica,
como el resto de la regidn, los resultados son mds que satisfactorios.

Jorge Salas, Presidente y Emilia Gonzilez Gerente de Ventas de
SyG Sistemas, se sienten satisfechos con la confianza que ha
demostrado Aldelo en su empresa, al darle la representacion
exclusiva de ventas en la region. “El éxito de ventas de los dos
primeros afios en Costa Rica, dio la seguridad a Aldelo para que
nos dieran la representacion en Centroamérica, México y Panama,
donde ya tenemos cinco afios de colocar el producto, tanto en
negocios locales, como en cadenas”.

Para mas detalles sobre Aldelo, puede contactar a SyG
Sistemas a teléfono 2290 - 1970, Web: www.sygsistemas.

{Qué ofrece ALDELO?

Aldelo es una de los sistemas para punto de venta para bares,
restaurantes y negocios de alimentos y bebidas, con mds venta a
nivel mundial.

Ademads de todo lo que ofrece un punto de venta, Aldelo cuenta
con otras aplicaciones, entre las que se encuentran:

Sistema inaldmbrico para toma de
pedidos: Agiliza la comunicacién
entre cocina y salén, disminuye el
tiempo de atencion al cliente.

Seguridad con control biomé-
trico: Control de acceso al
sistema por medio de huella
digital, para evitar [a manipula-
cion del sistema por medio de
cédigos, por usuarios no
autorizados.

Recientemente obtuvo la

certificacion de pesos y
" medidas del organismo que
lo regula en Estados Unidos,
por lo que Aldelo, puede ser
utilizado con toda confianza
en las tiendas de convenien-
cia que venden productos

Para mas detalles puede contactar a Electrofrio, al telé-
fono: 2244 - 5530, con Luis Diego Ramos, Gerente de
Ventas, o visitar la pagina www.plus4you.astoria.com

Con este sistema, el ahorro de energfa en comparacién con la maquina com, Facebook: aldelocr.com y Twitter: sygsistemas.com

tradicional es de un 30% a un 47%.

por peso, como por ejemplo
restaurantes, confiterias, etc.
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Fogo Brasil:

Con samp, ¥ sabe
r

Fogo Brasil se consolida como

restaurante de negocios y familiar.

‘ os ingredientes que utilizan son
casi los mismos que encontra-
0s en un restaurante de comi-
da tipica costarricense, sin embargo el
sabor el completamente diferente.
Aquf no hay secretos, los dos chef
brasilefios que dirigen esta cocina
tiene muy claro que la diferencia estd
en la preparacién. “Utilizamos mucho
chile picante, pimienta, ajo y cebolla,
en todos los platos’, asegura Marcos
Laurenti, uno de los chef, quien ha
estado en Fogo Brasil desde su aper-
tura hace ya 4 afos.
Entre los dos chef atienden la deman-
da del restaurante, que en dfas feria-
dos o celebraciones especiales, recibe
hasta 2 mil personas por dfa, en sus

gjstec crocante cop,

Ingredientes:

* 6 cebollas grandes cortada en roda-
jas finas

* 2 cda soperas de sal

* 200 gr de harina de trigo

* 2 cda soperas de paprika

* 4 bistec finos de vuelta de lomo
adobado al gusto

* 2 huevos ligeramente batidos

* Harina suficiente para empanizar el
bistec

* Aceite suficiente para freir
Preparacion:

En una olla mezcle muy bien las cebo-
llas con sal, pdsela a un colador y
déjela deshidratar por 30 min.

Lave la cebolla que se ha deshidratado
en suficiente agua para retirar el exce-
so de sal y después con las manos
exprima bien.

En un pirex mezcle la harina de trigo
con la pdprika después coloque la
cebolla bien exprimida y mezcle para
que a toda la cebolla se le adhiera

500 metros de construccion tiene
capacidad para atender cémodamen-
te a unas 650 personas al mismo
tiempo.

Sandra Goulart, gerente general de
Fogo Brasil, ha sido empresaria desde
los 22 afios, cuando decidid invertir en
Centroamérica, se basé en un estudio
realizado con ese fin en la regidn y fue
asi como eligié a Costa Rica como el
primer pafs para abrir el restaurante,
pero este serfa solo el inicio, ya que
desde el 2008, la franquiciadora
Alcdzar & Aranday, elabord los proto-
colos para franquiciar en otros pafses,
y este momento se negocian apertu-
ras en Cancun, Republica Dominicana
y Guatemala.

: Receta
€boll, a la carioca

bien la harina coloque nuevamente la
cebolla en un colador y agftelo para
retirar el exceso.

Pase los bistec ya adobados en los
huevos ligeramente batidos y empa-
nelos en la cebolla ya preparada (con
harina y paprika).

Observacion: tenga cuidado de que
la cebolla se adhiera bien a los bistec,
salpfquelos de harina y pdngalos en
aceite moderadamente caliente (160-
| 70) hasta que doren.

Sirva con puré de papa.
Sugerencia de maridaje por
Alfredo Echeverria:

Los platos hechos con cames rojas
siempre presentardn un nivel de com-
plejidad alto aunque no sean acompa-
flados de salsas elaboradas, la razén
radica en los minerales grasas animales
y demds componentes presentes en
este alimento cuyo sabor los japone-
ses desde hace ya 2.500 afios catalo-

52 Diciembre 2009 - Enero 2010 / www.apetitoenlinea.com

El Chef Ejecutivo Benito Carbonaro y
Marcos Laurenti cocinero de Fogo
Brasil, al centro Sandra Goulart,
Presidenta, “Fogo Brasil es un punto
de referencia para hacer negocios, el
empresario que visita el pais, viene al
restaurante al menos a una reunion,
en este segmento no tenemos com-
petencia”.

garon como Umami. Los acentos
dulces de las carnes adicionadas a los

otros ingredientes en esta receta par-
ticularmente la harina, los huevos, la
cebolla y el efecto de fritura crocante
adicionan complejidad requiriendo
una cerveza que no sea opacada y
mads bien potencie su sabor, ese efec-
to se logra con una cerveza malteada
como lo es una Bavaria Gold o una
Bavaria Dark, en caso de que sola-
mente se desee disfrutar del sabor del
plato entonces recurriremos a una
cerveza equilibrada y menos compleja
como lo es una Imperial o inclusive
una Imperial Light que resaltarfa adn
mas el sabor del plato solamente, a la
vez que refresca el paladar.

Apetito

AGENCIAS GUILLEN SA. TEL.: (506) 2222-3572 / FAX: 2221-9516
ATECO BY SAFIANO TEL.: (305) 271-1221 / FAX: 271-4224
BACCO PARTES Y REPUESTOS TEL.: (506) 2220-0011 / FAX: 2232-7981
COMERCIAL TAYU S.A TEL.: (506) 2258-8383 / FAX: 2258-8383
EQUIPOS AB § TEL.: (506) 2239-5516 / FAX: 2239-3424
EQUIPOS HNOS. AGUERO TEL.: (506) 2236-4994 / FAX: 2236-3309
NAPKIN / GUAM TEL.: 8836-7070

NINE STARS COSTARICA S.A TEL.: (506) 2296-3019 / FAX: 2232-9772
PRICE SMART TEL.: (506) 8348-2456 / FAX: 2234-8937
TIPS TEL.: (506) 2543-2100 / FAX: 2543-2113
UNIVERSAL DE ALIMENTOS TEL.: (506) 2285-5000 / FAX: 2285-5000

ALIMENTOS

AD.L SEAFOOD TEL.: (506) 2228-1898 / FAX: 2289-2674
ALPISTE LTDA TEL.: (506) 2215-3300 / FAX: 2215-3303
CAROMASA. TEL.: (506) 2240-2424 | FAX: 2240-6263
CHEF’S SUPPLY TEL.: (506) 2208-7668 / FAX: 2208-7667
CONDIMENTOS Y MAS S A. TEL.: (506) 2291-7930 / FAX: 2291-7927
DELIKA BY GOURMET

IMPORTS DCR, S.A TEL.: (506) 2281-2855 / FAX: 2253-0449
DOS PINOS TEL.: (506) 2437-3562 / FAX: 2437-3218
FRESQUITA TEL.: (506) 2573-8111 EXT. 103 / FAX: 2273-8395
GLOBAL PARTNERS TEL.: (506) 2293-3896 / FAX: 2293-2601
GRANJA MARINA CHAUQUEAR TEL. 56.9. 84-28-25-46

IMPORTADORA Y

DISTRIBUIDORA ANCYFER TEL. (506) 2256-8106 / FAX: 2256-5840
INGREDIENTES INTERN. S.A. TEL.: (506) 2215-1567 / FAX: 2215-1311
LA YEMA DORADA S.A. TEL.: (506) 2296-1155 EXT. 103 / FAX: 2232-1486
LEKKERLAND TEL.: (506) 8347-7566 / 2589-5858

MALTHO TEL.: (506) 2290-1095

MASTERPAC TEL.: (506) 2253-1296 / FAX: 2225-7873
PESQUERA SAN JOSE TEL. 56-2-371-2600 / FAX: 56-2-203-5001
PIEMONTE S.A. TEL.: (506) 2225-6569 / FAX: 2281-1491
PRODUCTORES MONTEVERDE TEL.: 8347-7566 / 2589-5858

QUESOS FONTANA TEL.: (506) 8853-3570

SOLUCIONES CREATIVAS TEL.: (506) 2280-4638 / FAX: 2234-7583
ST ANDREWS TEL.: 56-2-782-5499

SUDMARIS TEL. 56-2-657-3800

TALLER DEL CHOCOLATE TEL.: (506)2231-4840 / FAX: 2231-4840
U.S. DAIRY EXPORT TEL.: (52) 442-341-1603

INDUSTRIAS ALIMENTICIAS

DELIPOSTRES TEL: 2289 46 62 / FAX: 2228 48 04

BOCART TEL: 2228 08 04 / FAX: 2588 24 24
SUPER KION TEL: 2680 06 79 / FAX: 2680 01 38

ARTICULOS DEPORTIVOS
GRUPO CICADEX TEL.: (506) 2240-3600 / FAX: 2240-3730

ARTICULOS PARA DECORACION DE JARDINES

FUENTES ORNAMENTALES TEL.: (506) 2282-1039 / FAX: 2282-1039
ARTICULOS PROMOCIONALES

CTE PROMOS DE COSTA RICA S.A TEL.: (506) 2283-0909 / FAX: 2253-4463
GRUPO TECNOWEB TEL.: (506) 2254-8600 / 2254-8600
BALANZAS

ROMANAS OCONY SA. TEL.: (506) 2253-3535 / FAX: 2224-4546
REPRESENTACIONES ROMA TEL.: (506) 2224-9491 / FAX: 2225-9228
BEBIDAS

DISTRIBUIDORA LA FLORIDA TEL: 2437 67 00 / FAX: 2437 69 99
CAFE Y MAQUINAS DE CAFE

GUIA DE PROVEEDORES PARA HOTELES Y ResTAURANTEs Clasificados

CAFE BRITT COSTARICA S.A TEL.: (506) 2277-1620 / FAX: 2277-1699

DISTRIBUIDORA ESPRESSO TEL.: (506) 8347-2460 / FAX: 2286-3832

PRODUCTOS LAS TORRES TEL.: (506) 2234-9558 / FAX: 2225-7873
(

SAECO TEL.: (506) 2291-1151 / FAX: 2291-1656

CAJAS REGISTRADORAS

REGISTEK S.A. TEL.: (506) 2226-5544 | FAX: 2226-5740

CAMARAS

CAMARA COSTARRICENSE DE
RESTAURANTES - CACORE TEL.: (506)2222-0728 / FAX: 2257-7396

CAPACITACION

ACADEMIA DE ALTA COCINA GUAITIL  TEL.: (506)2224-1296 / FAX: 2253-0795

CIGARROS

BRITISH AMERICAN TEL: (506) 2209-1717 / FAX: 2209-1770

CONSULTORIA PARA HOTELES Y RESTAURANTES

GBM DE COSTA RICA TEL.: (506) 2204-7879 / FAX: 2204-7252
GRUPO HRS CONSULTORES TEL.: (506) 2234-6850 / FAX: 2225-7611
CONSTRUCCION

CASAS Y CABANAS TIMBER HOMES

Y MADERAS KODIAK S.A. TEL.: (506) 2234-4335

DURALAC PINTURAS TEL.: (506) 2257-7075 EXT. 271 / FAX: 2221-9228
EL FONTANERO TEL.: (506) 2247-0707 / FAX: 2240-3718
CORPORACION PEDREGAL S.A. TEL.: (506) 2298-4242 / FAX: 2298-4221
PRODUCTOS VERDES TEL.: (506) 8821-3324 / FAX: 2228-4945

DECORACION

LECHUZA, LA MACETA TEL.: (506) 2283-5244 | FAX: 2283-4806

QUIMISUR TEL: 2237-3077 / FAX: 2260-6340
MBAJADAS

EMBAJADA DE ESTADOS UNIDOS
NREJADOS

GALVAGRID TEL. (506) 8823-9444

EQUIPO DE PANADERIA

I

TEL.: (506)2519-2028 / FAX: 2519-2097

|

BESTWHIP TEL.: (507) 6550-5960 / 6674-0948

CERCHIARI S.A. TEL.: (506) 2524-2784 | FAX: 2524-2784
CORPORACION INDUSTRIAS DEL PAN _ TEL.: (506) 2258-2244 / FAX: 2233-5961
DICTE TEL.: (506) 2258-2244 / FAX: 2233-5961
INDUSTRIAS DE MOLDES CANA TEL.: (506) 2229-0118 / FAX: 2294-6502
ELECTRO MAZ LTDA. TEL.: (506) 2236-9038 / FAX: 2235-6666

EQUIPO PARA RESTAURANTES Y COCINAS

BIO ENGINEERING SA. /

GRUPO TRISAN TEL.: (506) 2290-0050 / FAX: 2520-2636
EQUIPOS GALA DE CENTROAMERICA TEL.: (506) 2227-2818 / FAX: 2227-2848

EQUIPOS GASTRONOMICOS TEL.: (506) 8827-5050 / FAX: 2226-8686
EQUIPOS NIETO TEL.: (506) 2222-6555 / FAX: 2257-0570
JOPCO TEL.: (506) 2215-3545 / FAX: 2213-7624
KEITH & RAMIREZ INDUSTRIAL TEL.: (506) 2223-0111 / FAX: 2222-2412
SAN-SON TEL.: (52) 55-2166-3377 EXT. 2080 / FAX: 55-5301-1103

EQUIPOS Y PRODUCTOS PARA SPA'Y ESTETICA
SUPLIDORA DE BELLEZA SUPER SALON  TEL.: (506) 2210-0411 / FAX: 2232-2455

EQUIPOS Y REFRIGERACION COMERCIAL
AB EQUIPOS TEL.: 2239-5516 EXT 101 / FAX: 2230-3424

EVENTOS

EXPO HOTELES Y RESTAURANTES,  TEL.: (506) 2231-6722 /
EXPHORE GUILLERMO.RODRIGUEZ@EKA.NET
LIBERIA EVENTS CENTER TEL.: (506) 2666-2461 / 2666-1241
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Para aparecer en esta seccion contactenos al 2231-6722 ext.130 con Johanna Argiiello, email: johanna.arguello@eka.net

OIL DE ALUMINIO

I

CVG ALUNASAV TEL.: (506) 2636-0000 / FAX: 2635-5252
FOODSERVICE

BELCA FOOD SERVICE TEL.: (506) 2509-2000 / FAX: 2239-0147
CIAMESA FOOD SERVICE TEL.: (506) 2264-5063 / FAX: 2254-8786
COMPROIM TEL.: (506) 2261-6918 / FAX: 2261-5843
DISTRIBUIDORA PANAL S.A. TEL.: (506) 2240-8808 / FAX: 2235-2986
IMP.Y DIST. ANCYFER S.A. TEL.: (506) 2256-8106 / FAX: 2256-5840
INOLASA TEL.: (506) 2290-1456 / FAX: 2290-2333
MAYCA FOOD SERVICE TEL.: (506) 2209-0500 / FAX: 2293-2326

LICORES

CENTENARIO INTERNACIONAL S.A.  TEL.: (506) 2216-4200 / FAX: 2272-5520
DISTRIBUIDORA YAMUNI TEL.: (506) 2227-2222 | FAX: 2227-2535
LIMPIEZA E HIGIENE

CORPORACION CEK TEL.: (506) 2241-2121 / FAX: 2235-0039
DISTRIBUIDORA FLOREX TEL.: (506) 2447-2323 | FAX: 2447-3248
FERVA DEL NORTE S.A. TEL.: (506) 2221-0361 / FAX: 2257-4935

KIMBERLY CLARK PROFESSIONAL TEL.: (506) 2509-3360 / FAX: 2298-3179
LIMIX- IPC EAGLE TEL.: (506) 2250-6667 / FAX: 2250-6668
SCA TEL.: (506) 2201-4400 / FAX: 2201-4495
PROLIM TEL: 2248 0538 / FAX: 2248 05 29

LINOS Y BLANCOS

DISTRIBUIDORA CAZUCA S.A TEL.: (506) 2271-2965 / FAX: 2271-2968
FARO HOTEL SUPPLIES TEL.: (506) 2290-2028 / FAX: 2231-4065
JS FIBER TEL.: 704- 871-1582 / FAX : 704-871-1543
TROPICAL BED & BATH TEL.: (506) 2282-9105 / FAX: 2282-9008

MOTOCICLETAS Y VEHICULOS

AUTO IMPORTADORA, AUTO MUNDO
EXCEL AUTOMOTRIZ) WULING
CITROCAR S.A.

ELECTRIC CARS DE COSTARICA

UEBLES Y ACCESORIOS

|

TEL.: (506) 2209-9000 / FAX: 2209-9009
TEL. (506) 2257-6161 / FAX: 2257-6161
TEL.: (506) 2293-9054 / FAX: 2293-9104

i

ALTEA DESIGN TEL.: (506) 2227-2882 / FAX: 2286-0597
SPANISH ROYAL TEAK TEL.: (506)2201-6255 / FAX: 2244-4855
RIVIERA HOME CENTER TEL.: (506)2543-1860 / FAX: 2643-1860
MUEBLES NALAKALU TEL.: (506) 2453-6369 / FAX: 2452-0349

PISCINAS ARTICULOS PARA

ALL-SAFE /ALL- DECK
QUITICOLS.T. SA.

PRODUCCION AUDIOVISUAL
NOTIARTE COMUNICACIONES
PUBLICIDAD

BORDADOS PUBLICITARIOS
FERIA INTERNACIONAL DE
LA HABANA, CUBEX
INDUSTRIAS DE CARTON S.A.

RECICLAJE
EUROPROTECTION
REFRIGERACION COMERCIAL

ARTICASA. TEL.: (506) 2257-9211 / FAX: 2222-0992
ELECTROFRIO DE COSTARICAS.A.  TEL.: (506) 2244-5530 / FAX: 2244-5830
EQUIPOS DE REFRIGERACION X S.A. TEL.: (506) 2443-2315 / FAX: 2442-9142
ICE MAKER / MR. COOL TEL.: (506) 2223-3979 / FAX: 2223-4409
REFRIGERACION OMEGA S.A. TEL.: (506) 2203-3191 / FAX: 2203-0506
W.H. REFRIGERACION S.A. TEL.: (506) 2223-8533 / FAX: 2223-8619
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TEL.: (506) 2235-4445 / FAX: 2235-1468
TEL.: (506) 2203-8645 / FAX: 2203-4487

TEL.: (506) 2226-3249

TEL.: (506) 2441-2444 | FAX: 2440-3413

TEL.: (506) 2537-0992 / FAX: 2537-5047
TEL.: (506) 2231-4655 / FAX: 2231-0713

TEL.: (506) 2431-4458 / FAX: 2431-4457

RESTAURANTE
SALE E PEPE TEL.: (506) 2289-5750 / FAX: 2289-3296

REVISTAS

APETITO, REVISTA PARA HOTELES
Y RESTAURANTES TEL.: (506) 2231-6722 / FAX: 2296-1876

SEGURIDAD

COSEY SA. TEL.: (506) 2231-0836 / FAX: 2296-4831
MAS SEGURIDAD S.A. TEL.: (506) 2253-7893 / FAX: 2283-8761
SONIVISION S.A. TEL.: (506) 2231-5685 / FAX: 2231-6531
TECNOLOGIAACCESO &

SEGURIDAD, TAS S.A. TEL.: (506) 2280-2500 / FAX: 2225-0467

SUMINISTROS PARA HOTELES Y RESTAURANTES

AMENITIES HOTELEROS CARMAY S.A TEL.: (506) 2292-2187 / FAX: 2294-6704
BEJOS M.YAMUNI E HJOS S.A TEL.: (506) 2255-2066 / FAX: 2258-6143

GOOD LIFE TEL.: (506) 2270-2289
EMAIL: GOODLIFECR@GMAIL.COM

HOME AND HOTEL SUPPLY

GROUP SA. TEL.: (506) 2281-3536 / FAX: 2281-3534
HOTEL X PERTS TEL.: (506) 2290-3737 / FAX: 2290-3738
JOPCO TEL.: (506) 2215-3545 / FAX: 2213-7624
MACRO COMERCIAL SA. TEL.: (506) 2293-6970 / FAX: 2293-6963
PROREPUESTOS S.A TEL.: (506) 2223-0111 / FAX: 2222-2412
PROSERVICIO S.A. TEL.: (506) 2223-0111 / FAX: 2222-2412
PROVEHOTEL SA. TEL.: (506) 2220-4800 / FAX: 2291-3549
RAW BOTANICALS TEL.: (506) 2777-9090 / FAX: 2777-9090

SOLUCIONES INTEGRALES M
VEROMATIC S.A.

SERVICIOS HOTELEROS
SQUEEZ IT
ECNOLOGIA

TEL. (506) 2437-4198 | FAX: 2437-4245
TEL.: (506) 2443-1116

TEL.: (506)2225-4295 / FAX: 2234-7086

ALDELO SOFTWARE TEL.: (506) 2290-1970 / FAX: 2232-1293
DISTRIBUIDORA BEARCOM S.A. TEL.: (506) 2286-8786 / FAX: 2221-3970
GRUPQ INTEGRACION DIGITAL TEL.: (506) 2296-2851 / FAX: 2296-2854
GRUPO SINERTECH TEL. (506) 2225-8160 / FAX: 2253-7953
HITEC SA. TEL.: (506) 2293-6811 / FAX: 2293-6708

SISPAN TEL.: (506) 2253-0007 / FAX: 2225-4621
SYG SISTEMAS DE CENTROAMERICA  TEL.: (506) 2290-1970 / FAX: 2232-1293
WORLDCOM TEL.: (506) 2296-9216 / FAX: 2220-3189

EXTILES
LAZARO TEXTILES DECORATIVOS

TEL.: (506) 2257-0220 /
FAX: 2257-0220 EXT, 115

DESTINOSTV.COM
COSTA RICAN MARKET

TEL.: (506) 2289-6789 / FAX: 2289-8876
TEL.: (506) 2234-7524 | FAX: 2234-7524

DICKIE'S CHEF Y SPA TEL.: (506) 8321-0731 / FAX: 2279-2479

DISTRIBUIDORA DE VINOS TEL.: (506) 2223-3013 / FAX: 2223-6847
MAKRO RED TEL.: (506) 2235-4523
BODEGAS FRONTAURA TEL: 229399 90 / FAX: 2293 77 78

INOS Y ALIMENTOS

CORPORACION EUROALIMENTOS TEL.: (506) 2215-2364 / FAX: 2215-2380
IMPORTADORA EUROAMERICA TEL: (506) 2215 37 25 / FAX: 2251 24 06
YAMUNI TEL:(506)2227-22-22 | FAX: 2227-25-35

Estilo Inoxidable, Practicidad del Plastico

Obtenga la apariencia y el estilo elegante y moderno del acero inoxidable, con |a practicidad y el facil
mantenimiento del plastico. El Chicago CamBar de Cambro es resistente y apropiado para todo tipo de clima,

ademas su belleza y elegancia no afectaran su presupuesto.

Para saber mas sobre como Chicago CamBar puede incrementar su venta de bebidas, contacte a su
representante local de Cambro. Visite www.cambro.com o llame al 714-848-1555

Tel: (506) 2293-6970 / Fax: (506) 2293-6963
www.macrocomercial.com
La Aurora, Heredia.

El

© Cambro Manufacturing Company 5801 Skylab Road Huntington Beach, CA 92647

Tel: (506) 2222-6555 / Fax: (506) 2257-0570
NETD www.equiposnieto.com
Visitenos en B. Amén, 100m Oeste del INVU.
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